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SYMBOLE DESIGNATION
CLOISONS & MENUISERIES ISOTHERMES

Panneau isotherme CF Négative ép. 120mm 

Panneau isotherme CF Positive ép. 100mm 

Soupape de décompression CF Négative

Lisse de protection basse

Ecran thermique ép. 30mm
décalage de 5cm avec voile béton

Panneau isotherme CF Positive ép. 80mm
décalage de 5cm avec voile béton

Panneau isotherme CF Positive ép. 60mm

P1 : Porte coulissante CF+ 100x220ht
P2 : Porte coulissante CF- 100x220ht

P3 : Porte pivotante simple 100x220ht
P4 : Porte pivotante simple 120x220ht

P6 : Porte pivotante double va et vient 121x224ht

M1 : Chassis vitré fixe à rupture de pont thermique 90x120ht
M2 : Chassis vitré fixe à rupture de pont thermique 140x120ht
M3 : Chassis vitré fixe à rupture de pont thermique 150x120ht

P5 : Porte pivotante simple va et vient 101x224ht

P7 : Porte pivotante double va et vient 161x224ht
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Plafond isotherme CF Positive ép. 100mm

Plafond isotherme CF Négative ép. 120mm
Sol isotherme CF Négative ép. 120mm
Renfort pour charge roulante à prévoir
Décaissé de dalle h=22cm réalisé par lot GO

Plafond isotherme CF positive ép. 100mm
Sol isotherme CF Positive ép. 60mm
Décaissé de dalle h=6cm réalisé par lot GO
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VB

CF - CF -

1615

VH

Circulation Circulation

Plénum FP

Coupe sur CF négative

DETAIL 4

CF Frais
+2°/+4°C

JONCTION PANNEAUX ISOTHERMES PLAFOND

10 Plot en acier laqué

DETAIL 5
JONCTION PANNEAU VERTICAL/HORIZONTAL

DETAIL 2
JONCTION PANNEAUX VERTICAUX

DETAIL 6
RELEVE BETON PROTECTION PANNEAU + JOINT ETANCHE

2

3

1

4

5

7

6

Panneau isotherme

Profil angle intérieur

Silicone

Injection mousse polyuréthane

Coupure thermique

Profil angle extérieur

Mastic butyl

8 a profil de fixation en aluminium
b profil arrondi

9 Cornière galva 10/10

2

3

1

4

5

7

6

Panneau isotherme

Profil angle intérieur

Silicone

Injection mousse polyuréthane

Coupure thermique

Profil angle extérieur

Mastic butyl

8 a profil de fixation en aluminium
b profil arrondi

9 Cornière galva 10/10
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Panneau isotherme

Profil angle intérieur acier laqué

Silicone

Injection mousse polyuréthane

Coupure thermique

Profil angle extérieur

Mastic butyl

8 a profil de fixation en aluminium
b profil arrondi en PVC

9 Cornière galva 10/10

10 Muret béton anti-chocs
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Blocs américains

Dalle BA

Compactage du sol

Ecran pare-vapeur

Styrofoam SP, Styrofoam HD 300-F

Dalle BA

8 Chape d'usure

9 Injection polyuréthane

Feuille de glissement
et anti-coulures de laitance

11 Panneau isotherme
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